
MARSELAN 
IGP Vins de Pays d’Oc 

Cépages : 

100% Marselan 

 
Dégustation : 
Rouge grenat très sombre, tirant vers le violet. Nez  

complexe mêlant arômes de fruits noirs, fleurs et  

épices douces. Bouche ample, dense mais aux tanins  

parfaitement enrobés. 

 
Accompagnement : 
Peut accompagner tout un repas, aussi bien en apéritif  

qu’en accompagnement de grillades ou 

fromages. 

 
Température : 

16°C 

 
Garde : 

Se boit dès à présent mais peut vieillir 3 à 5 ans. 

Le saviez-vous ? 
Fruit du croisement entre le grenache noir,  

méditerranéen, et le cabernet-sauvignon, océanique, il  

a hérité du fruit du premier et de la concentration du  

second. 

Intense & gourmand 


